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1. OBJETIVO

Definir los criterios de aceptacion de los diferentes tipos de muestras que ingresan para su proceso analitico.

2. ALCANCE

Este documento aplica a las muestras que el personal de recepcion de muestras ingresa a las areas analiticas del Departamento de Andlisis Sanitarios para su
proceso analitico.

3. DESARROLLO

3.1 Los criterios descritos en el presente documento deberan aplicarse a todas las muestras ingresadas para las determinaciones solicitadas por el cliente; en
caso de no cumplir con algun criterio sera rechazada de acuerdo al SRM-P-001 Recepcion de Muestras.

3.1.1 Muestras procedentes de brote, intoxicacién, denuncia o contingencia, se dara ingreso a las muestras aun cuando no se cumpla con alguno de los criterios
indicados con previo acuerdo con el cliente.

3.1.2 Una vez ingresadas las muestras al drea analitica, los analistas también podran aplicar los criterios descritos en este documento e informar al area de
recepcion de muestras para proceder a su rechazo de acuerdo al SRM-P-001 Recepcién de Muestras

3.1.3 En el caso de Muestras Control (ensayos de aptitud o de intercomparacion), se deben verificar las condiciones de acuerdo a las propiedades organolépticas
de la muestra (Color, textura, temperatura, etc.) y en caso de ser necesario las condicicnes de almacenamiento que indique el |laboratorio de donde proviene la
muestra.

3.2 La recepcion en ventanilla se realizara de lunes a viernes en horario 8:00 a 15:00 horas para clientes particulares y oficiales, excepto cuando se autorice
fecha extraordinaria previamente solicitada (por contingencia, programa operativo, reprogramacién, brote, etc.).

3.2.1 Si se requiere que la muestra se procese el dia de su entrega, debera ser entregada de lunes a jueves antes de las 14:00 horas y el viernes antes de las
11:00 horas, toda muestra que ingrese después de |a hora establecida, entrara a proceso analitico al siguiente dia y si la muestra excedié el tiempo de
recoleccion serd rechazada.

3.2.2 Los clientes oficiales deberan entregar sus muestras en la fecha establecida en el Calendario o programa de muestras oficiales proporcionado de forma
mensual.

3.3 Para el caso de clientes oficiales las muestras deberan ser entregadas con oficio.

3.4 Los clientes oficiales y particulares deberan entregar la solicitud de andlisis SRM-F-001 vigente, debidamente requisitada. En caso de ser llenada a mano
utilizar Unicamente boligrafo (preferentemente tinta azul), letra legible, no utilizar corrector y no hacer rayones.
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3.5 Cualquier discordancia entre la solicitud de servicio, los documentos y muestra proporcionados por el cliente, se debera resolver antes de iniciar la prestacion

del servicio.

3.6 Determinaciones Microbiolégicas.
3.6.1 Las cantidades descritas son especificas para cada determinacion, si se desea realizar mas de una determinacion se debera considerar la suma de las
cantidades requeridas para cada una de ellas.
3.6.2 Para el caso de las muestras de ostidn las cantidades sefialadas en las siguientes tablas aplica.cuando el producto es entregado en pulpa, si es en concha

se debera entregar un minimo de 100 piezas para un total de 4 determinaciones.

3.6.3 De acuerdo al tipo de muestra, se deben transportar al laboratorio en red fria, que consiste en colocarlas en una nevera con hielo, para el caso de muestras

de agua evitar que estas se congelen).

3.6.4 Considerar el tiempo desde que se recolecta la muestra hasta su entrega para el analisis.
3.6.5 El recipiente que contenga la muestra debe estar en buenas condiciones y cumplir con.las caracteristicas mencionadas en la siquiente tabla de acuerdo a la

determinacion solicitada por el cliente.

MARCO ANALITICO AUTORIZADO

TEMPERATURA DE CONSERVACION

ESTANDAR DE SERVICIO

agua.

REFERENCIA BIBLIOGRAFICA DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR |  CANTIDAD MINIMA DE TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
(MARCO ANALITICO AUTORIZADO) AUTORIZADO MUESTRA HASTA EL INICIO DEL ANALISIS
250 mL <a6°Cagranel 24 horas a granel
Frascos de
NOM-21 0-SSA1-2914, Productos y Agua purificada o -
Servicios. vidrio con Presentacion Temperatura ambiente No aplica tiempo
Métodos de prueba microbioldgicos. tapon comercial P P P
Determinacion de microorganismos esmerilado,
indi . inacio N . frascos °
|nd.|cadores . Determln§CIOn de Determinacion de Coliformes Agua de red - 250 ml. £a6°C 24 horas
microorganismos patdgenos. Total NG M estériles _
Apéndice H Normativo. Método otales porNUMEED igg Agua de fuente natural |qesechables o| 250 mL <a6°C 24 horas 6 dias habiles
L Probable L
aprobado para la estimacion de la bolsas estériles
densidad de Coliformes Totales, concierre 1Kg 24 horas a grane
fecales y E.coli por la técnica del i B hermético y
NMP presentes en muestras de Hielo purificado | capacidad de Congelada
i Presentacion
alimentos para consumo humanoy 1250250 mL. : No aplica tiempo
comercial
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR CANTIDAD MINIMA DE TEMPERATURA DE CONSERVACION TIEMPO DESDE LA RECOLECCION | ESTANDAR DE SERVICIO
(MARCO ANALITICO AUTORIZADO) AUTORIZADO MUESTRA HASTA EL INICIO DEL ANALISIS
Agua purificada Frascos estériles 250 mL w G gran_el 24Ihorgs
desechableso | Presentacion comercial Temperatura ambiente No aplica tiempo
Alimento cocido  [PCIsas estériles con 250 g 2a8°C 48 horas
cierre hermético y
Alimento crudo  [capacidad de 125 0 250 g 2a8°C 48 horas
- - 250 mL N
Alimento combinado 250 g 2a8°C 48 horas
. Bolsa pléstica estéril
o . 24 horas a granel
Allme(zﬁa;:;%%esado ° 4 250 2-8 °C o dependiendo de las - !
envasado 0 a granel) 7"':0'5;2‘;96"')" 9 caracteristicas de las muestras | En rese'f‘;iﬁ';";g"ggﬂi‘fﬁ'a :”‘es dela
NOM-092-SSA1-1994. Bienes y servicios. Método para la| Cuenta de Mesofilos Aerobios en oo ms@m 6 dias hablles
) ) Bolsa plastica estéril
cuenta de bacterias aerobias en placa. placa o . ) 24 horas a granel
* 2 2-8 °C o dependiendo de las B ]
Otros . tacid 250¢g toristicas de | t En presentacion comercial (Antes de la
:;eosnigracglm caracteristicas de las muestras fecha de caducidad
Frascos estériles o
K desechables, bolsas 2a8°C 24 horas a granel
Producto lacteo Praseniadion 250 mL
comercial Temperatura ambiente Antes de la fecha de caducidad
Frasco de vidrio con
Superficies vivas  |somL de disolucion 50 mL 2a8°C 24 horas
L reguladora de o
Superficies inertes fosfatos 50 mL 2a8°C 24 horas
i . Frascos estériles o
Alimento cocido desechables o 250 g 2a8°C 48 horas
. bolsas estériles con o
Alimento crudo dierre hermético y 2509 2a8°C 48 horas
\ . capacidad de 125 o o
Alimento combinado 250 mL 250¢g 2a8°C 48 horas
X Bolsa pléstica estéril 24 h |
Alimento procesado o 250 . , £4.horas a granel
(enlatado, envasado_o a ” g 28°C o (_‘Iependlendo de las En presentacién comercial (Antes de la
ranel) Presentacién caracteristicas de las muestras fecha de caducidad)
; arane comercial
NOM-113-SSA1-1994. Método para la cuenta de c o Bolsa plastica esterl o
microorganismos coliformes totales en placa. uenta de Coliformes Totales en placa o a0 . 24 horas a granel 6 dias habiles
Otros 250 2-8 °C o dependiendo de las - i
Presentacion 9 caracteristicas de las muestras | En rese“f;ﬂg”diﬂﬁfc'ﬂaﬁ"‘es dela
comercial fecha de caducidad)
Frasco de vidrio con
— . 50mL de disolucion o
Superficies vivas reguladora de 50 mL 2a8°C 24 horas
fosfatos
Frasco de vidrio con
L 50mL de disolucién .
Superficies inertes reguladora de 50 mL 2a8°C 24 horas
fosfatos
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO
CANTIDAD MINIMA DE ) TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) | DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR MUESTRA TEMPERATURA DE CONSERVACION HASTA EL INICIO DEL ANALISIS | ESTANDAR DE SERVICIO
AUTORIZADO
Frascos estériles
, . desechables o bolsas
NOM-1 13-SSIA1-1994.'Metodo para la cuenta de Cuenta de Coliformes Totales en Queso estérles con ciere 2509 2a8°C 24 horas 6 dias habiles
microorganismos coliformes totales en placa. placa hermético y capacidad
de 1250250 mL
- Presentacion comerciall . No aplica tiempo en presentacion
Aqua Purificada Garrafén, botellas 3L Ambiente I Icomercial I
galones)
Manual de técnicas y procedimientos para la deteccion de| Deteccion de Vibrio Cholerae en Frasco de plastico cap:1 ) A
o . 1L Ambiente 24 horas 8 dias habiles
Vibrio cholerae en aguas y alimentos. CCAYAC Ver.01. agua Agua de red L oon 100 T !
)Agua de fuente natural (Rio,|Frasco de plastico cap.1 .
9 laguna, etc.) ( L con 100 mLde APA 1L Ambiente 24 horas
Y ’ ; 10x
Alimento cocido
Alimento crudo
Alimento combinado
Chocolate
Carne de ave
- . Carne de bovino
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, Productos Carme w Ce\:jo
y Servicios. Métodos de prueba microbioldgicos. . N, Y
. s . . . . arni i
Determinacion de microorganismos indicadores. L cuar;r;'szscrudlgz :ﬂZZZf;dZSS Frascos estériles 2509
D L ) ) . Determinacion de Salmonella'spp | == >0 o
eterminacién de microorganismos patégenos enalimentos diversos cocidos y emulcionados) | desechables o
Apéndice A Normativo. Erbuidos (Jamon Saiami | Doisas esteriles o
mbutidos (Jamon, Salami, concierre o 8 dias habiles
peperoni) Y Z ag°C 48 horas
Chorizo hermético y
N - capacidad de 125
onganiza 0250 mL
Salchicha
Crustaceos
Pescado
Moluscos 4009
Otros
Queso 250 g
Crema
Leche 250 mL
Huevo 5pz Ambiente 12 dias habiles
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WARCO ANALITICO AUTORIZADO
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) | DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR | CANTIDAD MINIMADE | TEMPERATURA DE CONSERVACION | TIEMPO DESDE LA RECOLECCION | ESTANDAR DE SERVICIO
MUESTRA HASTA EL INICIO DEL ANALISIS
Alimento cocido
Alimento crudo
Alimento combinado
Carne de ave
Carne de bovino
Carne de cerdo Frascos
Carnicos (Curados cocidos estériles
curados crudos, madurados
Norma oficial mexicana NOM-242-SSA 2009, cocidos y emulsionados) desechables o 48 horas
Productos y Servicios. Productos de la pesca frescos, Deteccién de Vibrio cholerae en i i i bolsas 250 g
refrigerados, congelados y procesados. Embutdos (damén. Salam. | esferiles con 2a8°C 8 dias habiles
Especificaciones sanitarias y métodos de prueba. Chorizo cierre
Apéndice Normativo B. At
P Longaniza herm.etlco y
p— capacidad de
1250250 mL
Otros
Lécteos 250 g 0 250
mL
Pescado
Crustéceos 4004 24 horas
Moluscos
Leche 250 mL
Crema Frascos
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, Queso estériles
Productos y Servicios. Métodos de prueba Pescado desechables o
microbioldgicos. Determinacion demicroorganismos | Estimacién de la‘cuenta de Moluscos tlx?lsas
indicadores. Determinacion de microorganismos Staphylococcus aureus Crustaceos estériles con , o
patégenos Apéndice B Normativo. Método de Pasteles ciere 2509 2a8°C 48 horas 8 dias hébiles
referencia para la estimacionde la cuenta de S.aureus. Almento cocido hermético y
Alimento crudo capacidad de
Alimento combinado 125 0250 mL
Otros
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO

; ; ) ’ CANTIDAD MINIMA DE ; TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) | DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR TEMPERATURA DE CONSERVACION - ESTANDAR DE
MUESTRA HASTA EL INICIO DEL ANALISIS
AUTORIZADO SERVICIO
. L. s Alimento COCidO Frascos estériles
NOM-111-SSA1-1994. Bienes y servicios. Método para Cuenta de Mohos y Levaduras Alimento crudo desechables o basas 250 ) 28°C s8h 8 dias habil
lacuenta de mohos y levaduras en alimentos. en alimentos Alimento combinado h::;ee’t'l'::;‘;z:gzd 509 £a oras 1as habiles
Otros de 1250250 mL
Agua de red
Agua fuente natural 250 ml. 410°C 24 horas
) ) Agua de contacto (Alberca) |Frascos estériles
Norma oficial meX|c.a|.1a NOM-210-SSA1- 2014, 5 acion de colf Almentos codidos desechables 6
Productos y Servicios. Métodos de prueba eterminacion de coliformes Aimento orudo bolsas estériles
microbiolégicos. Determinacion de microorganismos | fecales y E.coli por nimero mas . , concierre 6 dias habiles
o X ., . . bable Alimento combinado h ‘i
indicadores. Determinacion de microorganismos proi o ermético y
. 4 . . Oftros ; o
patégenos. Apéndice H Normativo lcapacidad de 125 250¢g 2a8°C 48 horas
Pescado 0250 mL
Crustdceos
Moluscos
Agua de red
4-10 °C 24 horas
Agua de fuente natural
K Frascos estériles
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, MENGRY desechables o
Productos y Servicios. Métodos de prueba Determinacion de coliformes Alimento crudo bolsas estériles
microbiologicos. Determinacion de microorganismos | fecales y E.coli por nimero més Alimento combinado concierre 250 mL 8 dias habiles
indicadores. Determinacién de microorganismos probable Otros hermético y 2a8°C 48 horas
atégenos. Apéndice H Normativo apacidad de 125
patog - Ap Pescado 0250 mL
Crustaceos
Moluscos
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, Frascos estériles
Productos y Servicios. Métodos de prueba Determinacion de Enterococos, desechables o
. Lo . L. . . 2 Ani bolsas estériles con ; L
microbioldgicos. Determinacion de microorganismos | Método delsustrato cromogénico Playas dlerre hermético y 250 mL <a5°C 24 horas 3 dias habiles

indicadores. Determinacién de microorganismos
patégenos. Apéndice E Normativo.

definido y fluorogénico

capacidad de 125 o
250 mL
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO

CANTIDAD MINIMA DE TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO DETERMINACION DEL MARCO MATRIZ CONTENEDOR MUESTRA TEMPERATURA DE CONSERVACION HASTA EL INICIO DEL ANALISIS ESTANDAR DE
ANALITICO AUTORIZADO) ANALITICO AUTORIZADO SERVICIO
- . . Determinacion de Coliformes Frascos estériles
Norma oficial mexicana 244-SSA1-2008, Equipos y ) Agua de Red desechables o
. . . - Totales y E.coli por sustrato ”
sustancias germicidas para tratamiento doméstico de cromogénico bolsas estéries con 250 mL 4-10°C 24 horas 3 dias habiles
agua. Requisitos sanitarios. Apéndice informativo A P /A . clerre dhe;getf;sy
(Presencia/Ausencia) Agua de Fuente Natural | c3P2cdad de 1250
250 mL
Pescado ]
Crustaceos Frascos estériles
desechables o
Bacteriological Analytical Manual. Chapter 9.May 2004 Investigacion de V. —— e 2a8°C
. . i i i a
acteriological Analytical Manial. Chapter 9.May parahaemolyticus enalimentos Alimento cocifa Jopicrre 250 - 48 horas 8 dias habiles
Alimento crudo hermético y
Alimento combinado _|c@Pacidad de 125
Otros 0250 mL
Norma oficial mexicana NOM-210-SSA1- 2014, Productos Pescado _
y Servicios. Métodos de prueba microbiolégicos.  |[Estimacion de la densidad de E.coli Fd’asmiefjer"es
, . 2 esechables o y s
Determinacion de microorganismos indicadores. por latécnica del NMP, Para Crustaceos bolsas estériles con 2509 2a8°C 48 horas 8 dias habiles
Determinacion de microorganismos patogenos Apéndice | Productos De La Pesca cierre hermético y
. capacidad de 1250
Normativo. Moluscos 250 mL
Carhe de ave Frascos estériles
Norma of|c!a! mexu?ana NOM-210-SSAl1-20.14,’ Eroductos Enumeracién de Escherichia Coli R- o do bovino desechabllels 0
y Servicios. Métodos de prueba microbiolégicos. glucuronidasa a 4° utilizando 5- bolsas gsterlles . o
Determinacion de microorganismos indicadores. bromo-4-cloro-3-indol-R-d- Carne de cerdo concierre 2509 2a8°C 48 horas 6 dias habiles
Determinacion de microorganismos patogenos Apéndice glucurénido. hermético y
JN i capacidad de 125
ormativo. Queso 0250 mL
NOM-243-SSA1-2010, Productos y servicios. Leche, P,
. . . ) . Determinacion de
férmula lactea, producto lacteo combinado y derivados " . o
. . - I L Inhibidores(residuos de Presentacion ) . o
lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias: antibiticos) por Pruebas Leche comercial 1L Ambiente Antes de la fecha de caducidad| 8 dias habiles
Métodos de prueba. APENDICE NORMATIVO B. o p' .
Microbiolégicas
Apartado B. 3.5

AC-F-002/Rev. 4
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3.7 Determinaciones Fisicoquimicas.

3.7.1 Las cantidades descritas son especificas para cada determinacion, si se desea realizar mas de una determinaciéon se debera considerar la suma
de las cantidades requeridas para cada una de las determinaciones.

3.7.2 Si desea realizar un andlisis fisicoquimico en una muestra de agua, para 10 o mas determinaciones‘debera entregar una cantidad de minimo 3 L
3.7.3 Transportar las muestras al laboratorio en refrigeracion (en una nevera con hielo, evitar que se congele la muestra).

3.7.4 Considerar el tiempo desde que se recolecta la muestra hasta su entrega para el analisis; si la muestra requiere mas de una determinacion,
considerar el tiempo mas critico.

3.7.5 El recipiente que contenga la muestra debe estar en buenas condiciones y cumplir con las caracteristicas mencionadas en la siguiente tabla de
acuerdo a la determinacién solicitada por el cliente.

MARCO ANALITICO AUTORIZADO
i i 4 f CANTIDAD MINIMA DE TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) DETERM'NACKA?STDOERI'_I z’\%:)co ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR TEETER TEMPERATURA DE CONSERVACION G L NEOBEL ANALEES ESTANDAR DE SERVICIO
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y Agua de'red
servicios. Agua y hielo para consumo Determinacion de nitrégeno de nitratos en — )
humano, envasados y agranel. Especificaciones sanitarias A.3.5 agua (Método espectrofotométrico Agua Purificada Garrafa de 200 mL <a6°C 48 horas 5 dias habiles
ultravioleta) Agua de fuente natural pléstico
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y Agua de red
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a | Determinacion de nitrégeno de nitritos en > o
granel. Especificaciones sanitarias A.3.6 agua (Método colorimétrico) Agua Purificada Galrrafa de 200 mL <a6°C 48 horas 5 dias habiles
astico
Agua de fuente natural P
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y Agua de red
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a
granel. Especificaciones sanitarias A.3.2 Determinacion de Turbiedad en agua Agua Purificada Garrafa de 200 mL <a6°C 24 horas 5 dias habiles
l4stico
Agua de fuente natural P
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y Agua de red
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a
granel. Especificaciones sanitarias A.3.1 Determinacion de color en agua Agua Purificada Garrafa de 200 mL <a6°C 24 horas 5 dias habiles
l4stico
Agua de fuente natural P
Modificacion a la Norma Oficial Mexicana NOM-040-SSA1-1993, Presentacion 1K tacis
Productos y Servicios. Sal yodada y sal yodada fluorurada Determinacion de Yodo total en sal Sal : g 0 presentacion Ambiente Antes de la fecha de caducidad 8 dias habiles
comercial comercial
Agua de red
Norma Mexicana NMX-AA-074-2014 Andlisis de agua Determinacion
del ionsulfato Determinacion de Sulfatos en agua Agua Purificada Garrafa de 400 mL <ag°C 28 dias 5 dias habiles
l4stico
Agua de fuente natural P

AC-F-002/Rev. 4
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO

) ; ) ; CANTIDAD MINIMA DE ) TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) DETERMINACION DEL MARCO ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR MUESTRA TEMPERATURA DE CONSERVACION HASTA EL INICIO DEL ANALISIS ESTANDAR DE
AUTORIZADO SERVICIO
Agua Purificada (Garrafa de plastico <a6°C 24 horas
NMX-AA-063-SCFI-2001. Andlisis de agua- o .
Determinacion deBoro en aguas naturales, residuales y residuales Determinacion de Boro en agua Agua de red 10mL . . . 5 dias habiles
tratadas - Métodos de Prueba Acidificada pH <2 con Acido Nitrico 28 dias
Agua de fuente natural
Agua de red (Garrafa de pléstico
NMX-AA-008-SCFI-2016. Andlisis de agua. Medicién del pH en o ]
agua naturales , residuales y residuales tratadas- Métodode Determinacion de pH en agua Agua Purificada 300 mL <a6°C <6 horas 5 dias habiles
prueba
Agua de fuente natural
Nolrrpa o/f\icial mehgiclana NOM-201-SShA 1-2015 Produztos Y | Determinacién de Fluor en agua y Agua de red (Garrafa de plastico
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a8 | <. (meétodo del electrodo de lon — ) ) o
granel. Especificaciones sanitarias A.3.13 ( Selectivo) Agua Purificada 50 mL Ambiente 28 dias 5 dias habiles
Agua de fuente natural
Determinacion de Fluor en agua y b tacis 1K tacis
Modificacion a la Norma Oficial Mexicana NOM-040-SSA1-1993, | sal (Método del electrodo de lon Sal resentacion g 0 presentacion Ambiente Antes de la fecha de caducidad 8 dias habiles
Productos y Servicios. Sal yodada y sal yodada fluorurada Selectivo) comercial comercial
Agua Purificada (Garrafa de plastico 24 horas
NMX-AA-072-SCF1-2001. Andlisis de agua. dureza total en aguas <a6°C .
naturales, residuales y residuales tratadas. Método deprueba. | Determinacion de Dureza total en agua 200 mL 5 dias habiles
Agua red " N
Acidificada pH <2 con Acido Nitrico 0 )
Agua de fuente natural AcidoSulfarico 14 dias
Aqua de red Garrafa de plastico]
MX-AA-073-SCFI-2001. Anélisis — cloruros totales en aguas Determinacion de Cloruros en agua 9 .
naturales, residuales y residuales tratadas - Métodos de Prueba (Método argentométrico) Agua Purificada 400 mL ca6°C 7 dias 5 dias habiles
Agua de fuente natural
. Bolsa plasti 250
Higado 0 sl?mpp?as ica 9 2-8°C 24 horas
NOM-194-SSA1-2004, Productos y Servicios Especificaciones o o o
sanitarias en los establecimientos dedicados al sacrificio y Determinacion de Clenbuterol (Método por Carmne o Musculo Bolslg pléstica 2509 = o) 10 dias habiles
faneado de animales para ensayo Inmunoenzimético) mpia Congelacién
abasto, almacenamiento, transporte y expendio. - 3 meses
Frascos estériles 5mL

Orina o suero

desechables
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MARCO ANALITICO AUTORIZADO
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO DETERMINACION DEL MARCO MATRIZ CONEREDCH CANT'ﬁﬁ[E“sMT'g“ﬁA - G4 TUr JamguaaRCioN T'ﬁﬁf&iﬁﬁf&é g;cghifggu IR e
AUTORIZADO) ANALITICO AUTORIZADO
Norma oficial mexicana NOM-201-SSA 1-2015 Productos y
servicios. Agua y hielo para consumo humano, envasados y a Agua Purificada
granel. Especificaciones sanitarias A.3.3
<a6°C 24 horas
Norma oficial mexicana NOM-117-SSA1-1994 Bienes y servicios. ) o
Método de prueba para la determinacién de cadmio, arsénico, o Gglrz‘:Iiacge 2 Litros 10 dias habiles
plomo, estario, cobre, fierro, zinc y mercurio en alimentos, agua Determinacion de Metales por Agua de red - e N .
potable y agua purificada por espectrofotometria de absorcion | Espectrofotometria de Absorcion atomica Acidficada pH <2 con Acido Nitrico 28 dias
atémica. enagua
Norma Mexicana NMX-AA-051-SCFI-2016. Andlisis de agua
Determinacion de metales por absorcién atémica en aguas
naturales, potables, residuales y residuales tratadas. Métodode Agua de Fuente natural
prueba.
Determinacion de hidrocarburos totales en agua. Adua de red
Environmetal Protection Agency (EPA), Revision B, February201 qu . 0a4°C 24 horas
0. Method 1664, n Hexane Extractable material (HEM; Oil and | Determinacion de Grasas y Aceites e Frasco de vidrio . o
Grease) and Silica Gel Hidrocarburos totales en agua. (Método contapa de 4 Litros 8 dias habiles
Treated n-Hexane Extractable Material (SGT-HEM; Non-polar gravimétrico) rosca recubierta Ambiente (Acidificad 28 di
Material) by Extraction and Gravimetry Agua de Fuente natural de teflon mbiente (Acidificada) las
Determinacion de hidrocarburos totales en agua. Aqua de red
Environmetal Protection Agency (EPA), Revision B, February201 | Determinacion de Grasas y Aceites e gu o 0a4°C 24 horas
0. Method 1664,: n Hexane Extractable Hidrocarburos totales en agua. Frasco de vidrio ‘ ‘
material (HEM; Oil and Grease) and SilicaGel Treated n-Hexane (Método gravimétrico) contapaern 4Litros 8 dias habiles
Extractable Material (SGT-HEM; Non-polar Material) b rosca recubleria ! i .
Extract(ion and Gravimtftry )by Agua de Fuente natural de teflon Ambiente (Acidificada) 28 dias
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i f 4 f CANTIDAD MINIMA DE TIEMPO DESDE LA RECOLECCION
REFERENCIA BIBLIOGRAFICA (MARCO ANALITICO AUTORIZADO) DETERMINACI(:STEEEF: Zh%%co ANALITICO MATRIZ CONTENEDOR e TEMPERATURA DE CONSERVACION HASTA EL INICIO DEL ANALISIS | ESTANDAR DE SERVICIO
NOM-247-SSA1-2008 Bienes y servicios. Cereales y sus
productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas. » 48 horas a granel
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de harinas, . Bolsa pléstica .
sémolas o semolinas o sus mezclas. Harina |lmP|30” 1Kg Ambiente .
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones presentacion Antes de la caducidad en
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba. comercial presentacioncomercial
Determinacién de Aflatoxinas 8 dias habiles
totales
NOM-187-SSA1/SCFI-2002, Productos y servicios. Masa, tortillas,
tostadas y harinas preparadas para su elaboracién y : ) )
establecimientos donde se procesan. Especificaciones sanitarias. Masa y tortilla Bolsa plastica 1Kg Ambiente 48 horas
Informacion comercial. Métodos de prueba. limpia
Queso
NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche férmula 48 horas a granel
lactea, producto lacteo combinado y derivados Determinacion de Enterotoxina Bolsa plastica 2-8°Cagranel
l4cteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de Estafilococcica en alimentos. por Crema limpiao 100g ' 8 dias habiles
prueba. ELISA(Ensayo inmunoenzimatico) presentacion Antes de Ig cadumdadlen
Inserto del kit TRANSIA PLATE Staphylococcal Enterotoxins, comercial presentacioncomercial
BIOCONTROL Leche Temperatura ambiente en presentacion|
comercial

*NOTA: Para el caso de muestras de agua purificada que requieran mas de 1 determinacion, ya sea para analisis microbiolégico y/o
analisis fisicoquimico, pueden entregar la presentacion comercial de su producto (garrafén de 19 o 20 L, botella en sus diferentes
presentaciones, etc.) en buenas condiciones, con sello de producto terminado, por lo que no aplica el criterio de tiempo y temperatura para

este tipo de muestra.

** NOTA: Esta determinacion esta autorizada por el Organo rector para ser realizada en este laboratorio.
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8. CONTROL DE CAMBIOS

N°. Rev.

Resumen del cambio

21

Se realiza una restructuracion y redisefio del documento cambiando parte del contenido y toda la numeracion.

22

En la tabla del punto 3.4.1.5 en la determinacion de coliformes totales se agregé la fila-de alimentos diversos.
En la determinacion de Vibrio Cholerae se modifico la revision de la referencia bibliogréafica la 1 por la 2.

En la determinacion de salmonella en la matriz de huevo se cambi6 5 piezas por 2 piezas y.-se agrego 48 horas.
En la determinacion de Coliformes fecales y E. coli se cambi6 250 g por 50 g

En la tabla del punto 3.4.2.5 en la determinacion de yodo total se cambié 10 dias por 8 dias.

En la determinacion de flior en sal se cambi6 10 dias por 8 dias.

En la determinacion de aflatoxinas se cambié 5 dias por 8 dias.

Se modificaron las referencias bibliogréficas y el estandar de servicio a las determinaciones de Acido Domoico, Saxitoxina y Okadaico.

23

En el punto 3 se modifica el numeral y redacciéon de algunos puntos para su-mayor entendimiento

Se agrega el punto 3.5

Se modifica el numeral 3.4.1 por 3.6 y se agrega el punto.-3.6.5

Se modifica el numeral 3.4.2 por 3.7 y se agrega el punto 3.7.5

Se realizaron modificaciones a las tablas de los puntos 3.6 y 3.7 por algunos cambios en los métodos y para mejorar la redaccion.
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