Durante inspeccion postmortem

En el establecimiento se deben mantener identifica-
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¢Qué es trazabilidad o rastreo?

Es un sistema que sirve para identificar el origen
de los animales y el destino de sus productos,
utilizando documentos que lo comprueben, tales
como bitacoras, facturas o registros
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¢Por qué debo implementar un

sistema de trazabilidad?

Es un requisito establecido en la Norma
Oficial Mexicana NOM-194.SSA1-2004
“Productos y servicios, especificaciones
sanitarias en los establecimientos
dedicados al sacrificio y faenado de
animales para abasto, almacenamiento,
transporte y expendio. Especificaciones
sanitarias de productos.

¢Cuales son las ventajas de la

trazabilidad?

@ Permite el control de entradas de ganado y
salidas de productos.

@ Permite la identificacién de las causas de
contaminacién y facilita la implementacion de
acciones correctivas y preventivas.

@ Facilita la ubicacion de productos contamina-
dos para su retiro del mercado y evitar que
lleguen al consumidor final.
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¢Como se implementa un

sistema de rastreo?

Para rastrear el origen de los animales, asi como el
destino de sus productos, es indispensable:

» Que los animales estén identificados individual-
mente.

» Registrar el nhombre completo del productor o
engordador, la direccién de la unidad de produc-
cién, asi como el nombre completo y la direccién
del introductor

» Que la identificacién aparezca en todos los docu-
mentos que hagan referencia a estos animales.

» Que los productos obtenidos cuenten con una
identificacién que los relacione con los animales
de los que provienen.

Ingreso del Manejo del

ganado al ganadoy
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matadero
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Los registros deben estar firmados por las perso-
nas que los llenaron y deben ser revisados por el
jefe de quien los llené.
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¢Qué informacion debo recabar?
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Durante la recepcion de los animales

Al ingresar, todos los animales deben estar iden-
tificados, ya sea con un arete, fierro u otro
dispositivo y deben contar con un certificado

zoosanitario.

El encargado de recepcion debe solicitar copia del
certificado zoosanitario y de la guia de transito, la cual
debe mencionar a todos los animales que ingresan al
establecimiento. El encargado también debe anotar en
una bitacora o libreta de registro:

Fecha de ingreso de los animales

Procedencia del ganado (establecimiento de engorda)
y nombre del productor/engordador

Nombre y domicilio del introductor

Total, de certificado zoosanitario y numero de guia de

transito
1111

Durante la inspeccidn antemortem

El personal que realice la inspeccién debe regis-
trar en la bitacora la siguiente informacién sobre
los animales sanos, enfermos, caidos o muertos:

®Procedencia del ganado (establecimiento de
engorda) y nombre del productor/ engordador

®Nombre y domicilio del introductor

® Total de animales ingresados por cada
introductor

®Numero de certificado zoosanitario y nimero de
guia de transito

Durante el sacrificio y la evisceracion

El encargado debe registrar:

Fecha de Identificacion # ™ Cantidad de
E sacrificio de los animales M animales
" sacrificados - sacrificados

Asimismo, las canales deben contar con una iden-
tificacion individual que permita saber de cual
animal se obtuvo, quien fue su introductor y el
establecimiento de engorda.

Las partes de la canal deben estar identificadas
para asociarlas con la canal de la cual previenen.
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